APERITIFS

'l sHugo Lo oo e e, o 6,00 €
F = sAperolspritz o= .52 =5 0 6,00 €
Campan > o5 o5 e e s 4,00 €

ran gal 5 -Camsan sodaz . vl 6,00 €
*Camparijusdorange. ... ... .. 7,00 €

« Campari jus d'orange frais. .. . . 8,00 €

2 INZaNo: e i e e v E 400 €

* Martini (blanco, rojo, dry) .. ... 4,00 €

*Martini Royale .. ......... ... 4,00 €

*Vermut Yzaguirre. .. ... . ... .. 4,00 €

sPalor=. 52 = L T LR T 3,00 €

sPalosodaz= o7 L ot 4,00 €

sfigPepe LT e o R 3,00 €

sPernod-C5nSo o2 G s 4,00 €

sRicard=— 52 5= e w5 4,00 €

X8 (T T N N W 4,00 €

sRamazzofti = .= = T 400 €

D@ r{zu@ ﬂ, ;m sKirRoyale=. - L5 2555 6,00 €
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@ Prix avec TVA incluse







@ LAOS POUR LES PLUS JEUNES

» FusillialaBolognaise ........................... ... .850€
» Supréme de poulet a la braise avec frites ou salade [i). . 8,50 €
* Batonnets de poisson panés avec frites ou salade . .. . 10,50 €
ENTREES ................................ ¥2 Portion . Portion
* Poulpe a |la braise, pommes de terre

etalioli 0= = = =" 050" 02 52 = 12,95 € . 20,95 €
o Piments!de Padidn" - 0502 2. 55 o LS 9,50 €

* Légumes grillés avec vinaigrette de piments
(courgettes, aubergines, asperges vertes,

pleurottes, tomatescherry) @.. ... ... ... ... .. 9,75€ 12,75 €
 Oeufs braisés aux pommes de terre,

pleurottes, sobrasada et botifarr6n @ ..... .. .. 9,75€ 12,75€
* Camembert pané et sa confiture

de myrtillesavecsalade. .. ....... .. ... .. .. ... 995€ 15,95€

» Ardoise de jambon ibérique a la coupe (75 grammes). . 19,75 €

Couvert par personne

«Pain patéetolives, == . =0T L5 ST o0 S s o 2,50€
* Pain, aliolietolives ... ... ... . .. ... . . . . ... ... ..., .. 2,50 €
* Pain additionnel sansgluten ........... . ... ... . 2,00 €
* Paté ou alioli supplémentaire .. ... ... ... ... ... . 1,50 €
o Painetolivess, 2. == L5 O S T e 1,00 €

PLATEAUX (Pain a I'huile d'olive et tomate)

* Plateau de jambon ibérique alacoupe .. ... ... .. .. 2295¢€
* Plateau de fromages
(Minorque, Manche espagnole, camembert et chévre) . . . .. .15,95 €
* Plateau Laos (jambon ibérique, fromage de Minorque
etdelaMancheespagnole). ...... ... .. ... ... .. ... ... 17,95 €
SALADES
* Fromagedechévre ... ... .. ... ... . ... .. 25 16,95 €

Feuilles variées, asperges vertes, grenade, tomates séchées,
noix, fromage de chévre gratiné, vinaigrette de soja,
sésame et miel

s Cesals. w5 L n G s e e N RO S 10,75 €
Feuilles vertes, poulet, oeuf cuit, pain grillé, anchois,
parmesan et sauce cesar

s;Duchel:- =202 02 52 vn o he o 2, 15,95 €
Filet de thon frais, haricots verts, oeuf cuit, anchois, pommes
de terre, tomates cherry et vinaigrette au citron,
tapenade et pesto

POISSONS
» Saumon au poivre rose avec fenouil

etbrocolibraiséds == Lo LS CE o e . 20,95 €
* Filet de morue avec tumbet (ratatouille majorquine)

et pestoauxtomates. .. ... . oo oo o ol -19,95 €

* Nos poissons élaborés au RONER : Roner est un thermostat permettant de cuire, a
basse température et dans son jus, chaque aliment, conservant ainsi toutes ses
propriétés tout en obtenant un texture parfaite.




VIANDES

» Steak tartare (élaboré au couteau) avec frites paille ... .22,75€

» Filet mignon de boeuf a |la braise avec frites,
aspergesvertesetalioli®...... ... .. ... ... .. .. .. 25,75 €

» Entrecéte de boeuf a la braise avec frites,
aspergesvertesetalioli @........ ... ... ... .. . 19,95 €

* Hamburger Laos
(100% viande boeuf, bacon, cheddar, ognions caramélisés,

tomate cherry, laitue) braisé et frites @ .. ... ... ... .. 14,50 €
» Cotelettes d'agneau ma|nrq uin a la braise,

frites et petits piments “dePadr6n” B... . ...... . . .22,75€
* Filet mignon de porc a la braise avec pommes de terre,

artichauts sautés, échalotes et ]ambun serrano ... . 20,95 €
« Supréme de poulet au curry et rizbasmati ). ... . ... 15,95 €

Nos frites sont triple cuisson

@ * MNos viandes élaborées au JOSPER : Josper est une

lJﬂSpE = ¢légante combinaison entre le four et le grill en un
KoRNos erasa seul appareil; alliant la saveur du feu de bois, une
texture parfaite et un point de cuisson unique.

DESSERTS

(élaborés quotidiennement par notre équipe de cuisine)

» Creme catalane Laos et saglace alacannelle.. ..... . 6,95 €
* Fondant au chocolat etsaglacealavanille. ... .... . 6,95 €
* Tarte banoffee et sa glace au biscuit et banane .. . .. .. 6,95 €
e Tiramisu etsaglaceaubailey's . ................ ... .. 6,95 €
* Glaces et sorbets de saison (prix parboule) .. ... ... .. 2,50€

* Sorbets de saison avec liqueur (prix par boule). . .... . .350€



